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这款来自卡斯蒂利亚-莱昂产区的葡
萄酒，精选来自巴亚多利德省多个地
区的葡萄酿造而成，葡萄品种为丹
魄、歌海娜和一种在该地区几乎绝迹
的白葡萄。

葡萄在九月收获，为的是兼顾三种葡
萄的成熟时机和最佳平衡。葡萄经去
梗和压碎，在严格控制下进行轻度浸
渍。随后进行压榨，必须在不锈钢罐
中进行酒精发酵，温度约为20℃。

粉羽玫瑰红葡萄酒不作任何澄清处
理，为的是尊重味觉全部潜力和保留
产区精神。葡萄酒通过冷却处理迅速
消除酒石酸盐，防止到达消费者手中
的葡萄酒留有沉淀物。

品鉴信息

•	 葡萄酒酒体呈桃红色，伴有强烈的
粉红和紫色光泽，使葡萄酒呈现出淡
蓝色调。

•	 浓郁的矿物香气夹杂着水果（草
莓）和花蕊（紫罗兰）的香味。

•	 石灰岩土壤生长环境赋予这款葡萄
酒矿物口感，令人愉悦，滑腻，结构
复杂并且回味悠长。

适饮温度： 8-11 ºC.

卡斯蒂利亚-莱昂产区葡萄酒


