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BobEGAs EL INICIO

INVESTIGACION & ENOTURISMO

100% VERDEJD
fRIZZ

Vis a Vis es un producto elaborado
al 100% con uva Verdejo; una uva
seleccionada en base a una maduracién
especifica en campo para conseguir unos
niveles de azlcares reductores (grado
alcohdlico) y de acidez equilibrados.

Todo el proceso de fermentacion se lleva
a cabo en depésitos autoclave (deposito
isobarico que no permite la pérdida
de CO2 durante la fermentacién) con
levaduras seleccionadas por nosotros.

La fermentacion se paraliza cuando llega
a los 5.5 grados alcohélicos y durante la
ralentizacion de la misma, el grado final
alcanza los 6 grados de alcohol. Un punto
clave y dificil de realizar por medios
naturales, tal y como se hace en el VIS

aVis.

El embotellado se realiza en una
embotelladora isobarica para no perder
la presion de CO2 que tanto nos ha
costado mantener durante todo el
proceso.




