
Viñedos propios plantados en Nava del Rey, sin abonos ni
tratamientos químicos, respetando la naturaleza de la uva. 
Suelos: cascajosos. Altitud media: 750 metros.

Variedad: Verdejo 100%.

Vendimia nocturna y mecanizada, para preservar la temperatura
nocturna en la uva.
Crianza sobre sus lías de 3 meses.

Tapón de corcho técnico colmatado.
Producción: 60.000 botellas de 0,75 litros + 4.000 botellas Magnum.

Color: límpido, brillante, de capa alta y tonalidades de atractivos
tonos amarillos-verdosos.
Nariz: intensidad aromática muy elevada, es potente y elegante.
Aromas típicos de la variedad verdejo con matices complejos de
frutas de hueso y de flores blancas. Reseñable su naturalidad.
Boca: muy equilibrado, agradable, cremoso, pero con la frescura
típica del verdejo, y un final largo y sabroso. Mineral, pero sin
amargor final, gracias a su cuidada elaboración.

Servicio: 7º a 9º. 

Maridaje: todo tipo de pescados y mariscos, pasta italiana y
aperitivos. Trata de tomarlo siempre en buena compañía y disfruta
del momento.

NOTAS DE CATA

Teléfono: 947 51 58 84
https://bodegaselinicio.com 

Reconocimientos: 50 Great White Wines of the World PLATAS 2021 y
2022; SFIWC PLATA 2023; guía ADN VEREMA 2023: 91 puntos; guía la
Semana Vitivinícola 2024: 90 puntos.

Alérgenos: contiene sulfitos.  

OTROS

CARACTERÍSTICAS

"A veces las cosas, 
no son lo que parecen"VERDEJO 
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